®Y[ /IAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BOJNIECTU KAJ -KUBOTHMU

M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTupaHo moctpuparbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecnpum
MEC BN ISEWTREC 17028

o

Testing

yn. ,Bopuc Tpajroecku” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

Ussewraj 6p. 221122/2 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha 6apatenor : JKM Boposopg H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apaTenot: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTKHCKa 3rpaaa UnuHaeH

OaTtym Ha 3ematbe: 21.12.2022
Aatym Ha npuem: 21.12.2022

Ten.

:02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarbe: 221122 X
MponpatHo nucmo (6p, gatym): /

I Bosep: Ha peH 21.12.2022 roguHa, 0BNacTeHOTO nue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLIM 3eMatbe Ha NPUMEPOK Boaa
3a NUerbe 3a TeCTUparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaara 3a nuerse e 3emeHa o KyjHa og JeTtcka lpaauHka Joyar
»~MopkoBue"- H. lypymnepu.

lll Mpumepouute ce 3emeHu COrnacHo NJiaH 3a 3emare Ha npumepoun: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapau u metoamn 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcrso 3a 3emaibe Ha
NpPUMepoumn BOAa 32 NUerbe 04 NPeYUCTUTETHU CTaHULM U BOJOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V flononHysatba, oTcTanysaba Wan UCKNYYyBakba 04 METOAOT 1 Of NNAHOT 3a 3eMatbe Ha NnpumepoLm: /

VI Pesynratu:

Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — [etcka MpaguHka JOYAr ,Mopkosue", H. Jypymnepu
(Mme, Tproscko ume, cepuja, A3aTymM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaere, KOAWYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUa. bpoj LT Teor iR Peaynrar op, Heoape- FpaHuyHK 3apgosonysa/
WCMUTYBAKETO | AeHocT BpeAHOCTH Mpudarnuso/
e He saposonysa
| 221100222 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBonyBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x% H.4 / Hema 3340BONYBA
BKyc BPM 7.4 — 79x H.A / Hema 3340B0NYBA
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25LE 3af0BONyBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3apoeonyBsa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,74 / 6,5-9,5 pH 3a0B0ONYBA
efUHULM
Motpowysayka Ha KMnQ, MKC EN ISO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3340B0/YyBa
En. cnposoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 600 pS/cm / 2500 pS/cm 3a40BONYBa
Amonmjar (NHy4) MKC ISO 7150-1:2007 0,044 mg/L / 0,5 mg/L 330B0/YBa

usdahiue: 1

Bepsuja: 4

Bo cuna 0d: 20.06,20222.
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@Y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHSE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA

E:S BOJIECTU KAJ {MUBOTHM
Foodielab 06 7.8-02
ens M3BELLTAJ O NNTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
CO aKpeguTMpPaHO MOoCTpUpame
{eo supepmp Prparbe) 17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,036 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0AYBa
HuTpati (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,6 mg/L ¢ 50 mg/L 3aa080NyBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L i/ 250 mg/L 3a40BoNyBa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,052 mg/L / 0,2 mg/L 3ag0B0ONyBa
Peauayanen xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3a70B0/yBa

WcnuTyBaHKOT NPUMeEPOK MM 33080/1YBa KpUTEPHYMUTE 33 GapaHMOT NapameTap COrNacHo MpPasuAHMKOT 3a 6e36eaHOCT W KBAaJWUTET Ha
BOJaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKuM ycnosu: O coH4eBO Y 06/1a4HO [ MPOMEHAWBO [ BPHEXAMBO [ TemnepaTypa
HauunH Ha cknaguparbe:  NaguaHUK
Temnepatypa Ha NaAWNHUK 3a TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BpLIEHO 04 CTPaHa Ha:

O KnueHt

W3pabotun: M-p Munuua Tpajkocka. M/Z’f [ e
/vme, npesume, notnuc /

[Oatym(n) Ha n3segyBatbe Ha 1abopPaTOPUCKNUTE aKTUBH
Jatym Ha nspasarbe Ha usBewwTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03HayeHyBa HEAKPeQUTUPaH MEeToq,

**Kora knuHeToT He Bapa vsjasa 3a co06pa3zHOCT BO M3BELLITAJOT CE W3BECTYBA MEPHATa HEDAPBABHOCT, BO CUTE APYIM CIY4au MepHaTa HeoApedeHocT, ce
NPecMeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no 6apare Ha KAKeHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeToaM Kou ce Aobuenu og cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Dya f1ab uma ckayyeHo forosop 3a copaboTka

WsjaBa 3a HenpucTpacHocT

Pakoeogcteoto Ha ANTY ®yg J/1la6 AO0-Ckonje rapaHTMPa AEKa CMTe aKTUBHOCTM 32 UCMUTYBatbE Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6aparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OA4NYyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha OBjeKTMBHM JOKasM 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAaPAU M BP3 O4/IYKUTE HEe MOMAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH UKW SPYrv CTPaHU U HUE
Hema npaso fAa BAujae Ha BpaboTeHMTEe BO OOHOC Ha pe3ynTaTUTe OJHOCHO Hema npaBo Ha 6MA0 KaKeM BHaTpewHM,

HagBOpeLlHHU, KomepuujanHu, GUHAHCUCKKU U APYr BUZ NPUTUCOLM U BAKjaHM]a.

3a6enelwnka bp. 1: PesyntatuTe of TECTOBMTE C& OJHECYBaaT camo 3a uMcnuTyBaHuTe npumepouw. OBOj NPOTOKON HE CMee a3 Ce PenpoayuMpa OCEeH co
nWcmeHa Aossona Ha nabopaTopwjaTta U BO LENoCT.

3abenewka bp. 2: labopaTopwjaTa He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM O NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBakbE.

3abenewka Bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLIMA 3ematbe Ha NpumepoLmMTe, naBopatopujaTa He HOCH OATOBOPHOCT 3@ PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMepouMTe.
3abenewxa bp. 4: UsBewTajoT oa NabopaTOPUCKOTO UCNMTYBakbE Ce U3Aasa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3secTysarbe 3a peaynTtaTu.

3abenewxa bp. 5: [Jokonky KnvenToT Bapa w3sewTajoT og nabopaToOpUCKO MCMUTYBarbe fa COAPMM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranysa
COrNacHO NPasuno 3a JOHecyBakbe Ha OMJYKa 3a w3jasa 3a coobpazxoct. OBa Npasuno e BoO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boaud 3a
AOHecyBarbe Of/yKa W W3jasa 3a coobpasHocT W rnacu:

Mpasuno Ha BUHapHa ogaYKa 33 efHOCTAaBHO NpUdakarse Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Nog rpaHuuarta Ha npudadaree AL=TL — ,3aposonyea” uam

- U3MepeHaTa BpegHOCT e Haj rpaHuuara Ha npudarkarse AL=TL- , He 3aa080nyBa “

COrNacHO BaMEe4KUoT NPaBMAHKUK Ha HAaUWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeAUTHPaHWM METOAMW OF ONCEroT Ha aKpeanTaumja ce objaseHun Ha seb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 09: 20.06.2022z. —‘

2/2



@Y IAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OUJATHOCTMKA HA

BOJIECTU KAJ HHUBOTHM

oL %
M3BELLTAJ Of, JIAOPATOPUCKO MCTINTYBAHSE 2b 7,50 <
(CD aKkpeguTupaHo MOC‘I‘pHpai-be) MKC EN |SO/|EC AT - 476
17025:2018

MEC N INVIEC 17025

Tee rnpanne

yn. ,bopuc Tpajroeckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p.221122/2

MuKkpobuonoluKka aHanusa

Ume Ha 6apatenor : JKM Bogosog H. UnunpeH

Apnpeca Ha bapatenor : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnunaeH

[atym Ha 3emarse: 21.12.2022
Aatym Ha npuem: 21.12,2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutyBarbe: 221122
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Boeg: Ha aeH 21.12.2022 roauHa, oBnacTeHoTo Anue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLIM 3eMatkbe Ha MPUMMEPOK BOAa
3@ NUerbe 3a TeCTUuparbe Ha MMKDOﬁMOJ‘IDLLIKa dHanuia.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bosata 3a nuerse e 3emeHa 04 Yewma of KyjHa of rpaguHKa
Mopkosue, c. lypymnepwu

lll NMpumepouuTe ce 3emMeHu COrNacHO N/IaH 3a 3emare Ha npumepoun: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha

npumepouu.

IV CraHgapau n metoau 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpobuonolika aHanusa

V [ononHysatba, OTCTanysarba MM UCK/Ty4yBakba Off METOAOT U OA NAAHOT 3a 3eMatkbe Ha NpUMepoLy: /

VI PesyntaTtu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuerse — JOYAII MopKoBue H.m Jypymaepu.
(vme, Tproscko MmMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOAUYECTBo)

CooBpasHocr
WUa. 6poj PesynraT og, eaaa TpaHU4HK 3aposonysa/
MNapametpu Tecr metop, Heogpepae-
WUCMUTYBabETO HoCT ** BpeaHocTH Mpudarnuso/
He 3agoBoNyBa
221100222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apg0B0/yBa
Kaonupopmuu Bakrepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKCEN 150 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
LipeBHM eHTepOKOKK MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyBa
Cyndutopenayuypayrm MKCEN IS0 26461-2 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
bpoetbe MUKpOOPraHUImm MKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 22°C 2
Bpoerse MUKpoopraHusmm MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml ¢ / 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTtypa 37°C

WcnuTyBaHMOT NPUMEpOK rv 3a40B0/yBa KpUTEPUyMUTE 33 6apaHMOT NapameTap cornacHo MpasMAHMKOT 3a 6e3begHocT U
KBanuTeT Ha BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

| Hadanue: 1

| Bepsuja: 4

.f:_Bo cuaa 00: 20.06.20222
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Y[ NIAB IABOPATOPWIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }{MBOTHM

psmﬁai\tan 06 7.8-02
kst o M3BELLTAJ Of IABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHSE TN e
CO aKpeaAMTUPaHO MOCTpUpakbe
(coanpegurup BMpAEaE} 17025:2018
BpemeHCKM ycnosu: [ cOHYeBO ¥ 0BAaYHO O MPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO [ TEMNepaTypa

HaumnH Ha cknagupakse: NaguIHMK
TemnepaTypa Ha NaAMAHUK 338 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BpLLIEHO 04 CTPaHa Ha:

MU3pabotun: BujoHa BojHuKa......
/vme, npesume, NoTr

Aatym(un) Ha U3BeayBare Ha 1abopaTopuUcKUTe akTUBHOCTKU: 21.12.2022 - 24.12.2022
Jatym Ha nspasambe Ha u3BewTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03HaYyBa HEAKPeAMTUPaH MEeToq

**Kora KAWMHeTOT He Bapa M3jaea 3a cooBpa3HOCT BO M3BELWTA|OT CE M3BECTYBA MEPHATa HEOADEAEHOCT, BO CUTE APYrv CAYYau MepHaTa HeodpeaeHocT, ce
NpecmeTyBa BO pesynTaToT camo no ﬁapal-be Ha KNWeHTOoT,

*HH e 03HAYYBAAT METOAW KoM ce nobuedn o cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Dy Nab uma cknyydeHo Aoroeop 3a copaboTia

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakoeopacTeoTO Ha ANTY ®yg flab J00-CKonje rapaHTUpa JeKa cuTe aKTUBHOCTU 32 MCMUTYBakbe ce M3BPLUIYBaaT HENPUCTPACHO K
BO cornacHoct co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKu Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM [0Kasu 3a
YCOTrNaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOKaT fa BAWjaaT APYrM UHTEPecu UK ApPYry CTPaHU M HUKO]
Hema npaBo Aa BAvjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha Ppe3yNTaTUTE OAHOCHO HemMa MpaBo Ha OWA0 KaKBM BHaTPEeLUHW,
HaABOpELIHU, KOMEepUMUjanHu, GUHIHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLUM U BAKjaHM]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntature o, TECTOBWTE Ce OfHECYBaaT Camo 3a WCNUTYsaHuTe npyumepouy. O0B0Oj NPOTOKON HE CMmee aa ce penpoayuvpa OcBeH co
nWcMeHa aoasona Ha nabopaTtopujata v BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: /labopaTopujara He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUUTE AOCTABEHM O NOAHOCKTENOT BO GaparbeTo 33 MCNUTYBakbe.

3abenewra Bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPWKA 3EMatbe Ha npumepouuTe, naBopaTopwjata He HOCK CArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTaTUBHOCTE Ha NPUMEpPOUNTE,
3abenewxa bp. 4: U3eewTajoT of NaboPaTOPUCKOTO MCMIMTYBaME CE U3Aa8a 8O cornacHocT co MNP 7.8 Ussectysarse 3a pesynTaTu.

3abenewxa Bp. 5: Jokonky kKnueHToT Bapa W3BewTajoT 0f NabopaToOPUCKO MCNMTYBaHE A3 COAPMKMK W3jasa 3a coobpazdoct, nabopatopujara nocranysa
COTN3cHO NMpPasuno 33 JOHecyBarbe Ha Of/lyKa 33 wsjasa 3a coobpasHoct. OBa npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwmu 3a
AOHEeCYBare 04/1yKa W W3jasa 3a coobpasHoCT K rnacu:

Mpaeuno Ha BUHapHa 0ANYKa 33 e4HOCTABHO Npudakare Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT @ NoJ, rpaHvLaTa Ha npudatarse AL=TL - ,3agosonysa” unu

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa *

COFNACHD BaMEYKMOT NPABUAHKUK Ha HALMOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: CUTe aKkpegUTUPaHW METOAMW OZL ONCEroT Ha akpeawTauwmja ce objareHu Ha seb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk » www.foodlab.com.mk.

| Hzoanue: | Bepaja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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